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Good to knowGood to know

Eén rekening per tafel.Eén rekening per tafel.

Vraag bij het afrekenen naar uw betalingsbewijs. Vraag bij het afrekenen naar uw betalingsbewijs. 

Prijzen in euro, incl. btw en bediening. Prijzen in euro, incl. btw en bediening. 

Info over allergenen: vraag er naar. Info over allergenen: vraag er naar. 

De allergenenlijst is opgemaakt n.a.v. de leveranciersinfo. De allergenenlijst is opgemaakt n.a.v. de leveranciersinfo. 

Opgelet: kruisbesmetting is niet 100% uit te sluiten.Opgelet: kruisbesmetting is niet 100% uit te sluiten.

De samenstelling van de producten kan veranderen. De samenstelling van de producten kan veranderen. 

Omdat wij graag de volle aandacht willen besteden aan jullie gerechten, Omdat wij graag de volle aandacht willen besteden aan jullie gerechten, 

vragen wij u vriendelijk de keuze van de hoofdgerechten te beperkten tot vragen wij u vriendelijk de keuze van de hoofdgerechten te beperkten tot 

maximum 5 verschillende gerechten per tafel.maximum 5 verschillende gerechten per tafel.

En nu, genieten maar!En nu, genieten maar!

Bedankt,Bedankt,

Team Brasserie O Team Brasserie O 



33

Glas Cava “Costino” € 6,50

Glas Prosecco Conca d’Oro Millesimato € 8,00

Glas Prosecco Conca d’Oro Rosato € 8,00

Glas Champagne M. Furdyna “Carte Blanche” € 11,00

Belsazar Dry Vermouth € 6,00
Droog en gedistingeerd met een geur van zomerfruit, 
gentiaan, sinaasappel, kina, koriander en absinth

Belsazar Rosé Vermouth € 6,00
Bitterzoet en zomers met een harmonieuze mix van 
grapefruit, sinaasappel en oranjebloesems

Belsazar Red Vermouth € 6,00
Full-bodied en bitterzoet met een overvloed aan complexe 
aroma’s met een zoete indruk

Kirr € 5,50

Campari Orange € 9,50

Campari Tonic  € 9,50

Pisang Orange € 9,50

Spritzers

Aperol Spritz € 9,50

Bellini Spritz € 9,50

Hugo Spritz € 9,50

Kirr Spritz € 9,50

Limoncello Spritz € 9,50

Crodino Spritz 0,0° € 8,00

AperitievenAperitieven GinGin
Tanqueray London Dry Gin  € 10,00
(Royal Bliss Tonic) Een droge heldere gin met een rijke 
jeneverbessmaak

Tanqueray Flor de Sevilla € 12,50
(Schweppes Premium Orange Blossom & Lavender)
Heerlijk fris met bitterzoete smaken van sinaasappels 
uit Sevilla

Tanqueray Royal € 12,50
(Schweppes Premium Tonic)Op basis van zwarte 
braambessen en met een subtiele vanilletoets

Tanqueray Rangpur € 15,00
(Schweppes Premium Pink Pepper)Gemaakt van de 
Indiase Rangpur limoen, een pittige citrusvariant

Tanqueray N° 10 € 15,00 
(Schweppes Premium Orange Blossom & Lavender) 
Uitzonderlijk zacht en fris met verse citrusvruchten en 
andere botanicals

Hendrickx Gin € 15,00 
(Schweppes Premium Pink Pepper) Blend van 2 destillaten 
met rozen en komkommer extract 

Gin Mare € 17,00 
(Schweppes Premium Tonic) Mediterraanse gin gemaakt 
met rozemarijn, tijm, olijf en basilicum

Gordons Premium 0,0° € 9,00
(Schweppes Premium Orange Blossom & Lavender) 
Alcoholvrij levenselixir met kruidige smaak, nauwelijks te 
onderscheiden van een echte gin

WijnenWijnen
(zie wijnkaart en suggesties)

Apéro is always a good idea! 

Wit

Domaine Guillaman Blanc  € 5,00/€ 25,00

(Colombard/Sauvignon – 2021 – FR)

Domaine Guillaman Chardonnay € 5,50/€ 27,00

(Côtes de gascogne/Chardonnay – 2022 – FR)

Rosé

Domaine Guillaman Rosé € 5,00/€ 25,00

(Cabernet/Merlot – 2021 – FR)

Tenuta Sant’Antonio Scaia Rosato € 6,00/€ 29,00

(Rondinella-2021-IT)

Rood

Domaine Guillaman Rouge  € 5,00/€ 25,00

(Cabernet-Sauvignon/Merlot-2021-FR)
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Cocktails Cocktails 
Moscow Mule € 12,00
Smirnoff - Angostura Bitters – Limoen – Schweppes 
Premium Ginger Beer 

Mexican Mule € 12,00
Don Julio – Angostura Bitters – Limoen – Schweppes  
Premium Ginger Beer

Cuba Libre € 12,00
Pampero – Limoen – Coca Cola
Tequila Sunrise € 12,00
Don Julio – Tripple Sec – Appelsiensap – Grenadine
Lazy Red Cheeks € 12,00
Smirnoff  -  Framboos – Violet - Limoen – Rietsuiker
Dark & Stormy € 12,00
Pampero Anejo – Limoen – Schweppes Premium  
Ginger Beer

Mojito € 12,00
Pampero – Rietsuiker – Limoen – Munt – Bruiswater
Strawberry Daiquiry  € 12,00
Pampero – Limoen – Aardbei – Rietsuiker
Banana Daiquiry  € 12,00
Pampero – Limoen – Banaan - Rietsuiker
Negroni € 12,00
Belsazar Red Vermouth – Campari – Tanqueray  
London Dry Gin

Espresso Martini  € 12,00
Kahlua – Espresso – Smirnoff
Amaretto Sour € 13,00
Amaretto – Limoensap – Eiwit – Rietsuiker
Bulleit Whisky Sour € 13,00
Bulleit – Limoensap – Eiwit – Rietsuiker
Long Island Iced Tea € 14,00
Smirnoff – Tanqueray London Dry Gin – Pampero 
Tripple Sec – Don Julio – Limoen – Coca Cola – Rietsuiker
Pornstar Martini  € 14,00
Smirnoff – Passievrucht – Eiwit – Vanille – Limoen – Cava

Vista Allegre Port White € 5,00

Vista Allegre Port 10YRS Old White € 7,00

Vista Allegre Port Fine Tawny € 5,00

Vista Allegre Port 10YRS Old Tawny € 7,00

Vista Allegre Port Rosé € 5,00

PortoPorto

Virgin Mojito € 8,00
(Munt, Limoen, Ginger Ale, Mojito Mix)

Gordons Premium Gin 0,0° - Schweppes € 9,00

Premium Orange Blossom & Lavender

Virgin Lazy Red Cheeks € 8,00

(Framboos – Violet – Limoen – Rietsuiker)
Virgin Strawberry Daiquiri € 8,00
(Aardbei – Limoen – Rietsuiker)
Crodino Spritz € 8,00

MocktailsMocktails
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Stella Artois Small – 25cl (5,2°) € 3,10

Stella Artois Medium – 33cl (5,2°) € 4,00

Stella Artois Large – 50cl (5,2°) € 6,00

Leffe Blond – 25cl (6,6°) € 4,20
Karmeliet Tripel – 25cl (8,4°) € 4,40

Victoria – 25cl (8,5°) € 4,20

Cornet Oaked – 33cl (8,5°) € 6,00

Suggestiebier van ‘t vat varieert

Bieren op flesBieren op fles

Bieren van’t vatBieren van’t vat

Speciale Belge op fles
Palm – 25cl (5,2°) € 3,50

Pauwel Kwak – 33cl (8,4°) € 5,50

Witbier en fruitbier

Hoegaarden – 25cl (5°) € 3,50

Hoegaarden Rosé – 25cl (3°) € 3,60

Leffe Ruby - 33cl (5°) € 5,50
Ter Dolen Kriek – 33cl (4,5°) € 5,00

Rodenbach – 25cl (5,2°) € 3,50

Belle Vue Geuze – 25cl (5,2°) € 4,00

Kwak Rouge – 33cl (8°) € 5,50

Blonde bieren op fles
Steenbrugge Blond – 33cl (6,5°) € 5,30

Ter Dolen Blond – 33cl (6,1°) € 5,30

Corona Extra – 33cl (4,5°) € 5,00

Zware Blonde Bieren op Fles

Ter Dolen Armand – 33cl (7°) € 5,50

Kwak Blond – 33cl (7,4°) € 5,50

Bruine Bieren op Fles

Ter Dolen Donker – 33cl (7,1°) € 5,30

Steenbrugge Bruin – 33cl (6,5°) € 5,30

Leffe Bruin – 33cl (6,5°) € 5,30
Tripels op fles
Brugge Tripel – 33cl (8,5°) € 5,50

Ter Dolen Tripel – 33cl (8,1°) € 5,50

Trappisten

Westmalle Dubbel – 33cl (7°) € 4,90

La Trappe Blond – 33cl (6,5°) € 5,30

Westmalle Tripel – 33cl (9,5°) € 5,80

La Trappe Quadrupel – 33cl (10°) € 6,50

Stella Artois – 25cl € 3,50

Leffe Blond – 33cl € 4,40
Leffe Bruin – 33cl € 4,40
Cornet – 33cl € 5,50

Corona Zero – 33cl € 5,00

Alcoholvrij bierAlcoholvrij bier

Cava “Costino” € 6,50/€ 29,00

(Macabeo-Xarello-Parellada)

Prosecco “Millesimato” Fattoria Conca € 8,00/€ 39,00

d’Oro
Geraffineerd elegant, met een delicate mousse en een 
aanhoudende pareling. Verfrissende fruitige aroma’s van 
groene appel, pompelmoes en banaan met een 
dominante florale toets van acaciabloem, evenwichtig en 
fluweel.

Prosecco Rosato Fattoria Conca d’Oro € 8,00/€ 39,00
Fonkelende framboos-roze kleur.
Aantrekkelijke geur van rood fruit met een hint van rozen. 
Verfrissend en fruitrijk van smaak vol framboos, 
bosaardbei en knapperige bessen met een vleugje roze 
pompelmoes en levendige fijne bubbels.

Champagne Michel Furdyna € 11,00/€ 55,00

“Carte Blanche” (Decanter WWA Bronze)/Pinot 

Noir-Chardonnay-Meunier-Pinot Blanc)
Fijne pareling en mooie goudgele kleur, frisse, elegante 
champagne met een complexe neus van witte bloemen, 
rozen en tabak. Een mooi afgeronde, evenwichtige smaak 
ondersteund door een frisse toets van 
citrusvruchten.

Champagne Michel Furdyna € 65,00

rosé/Pinot Noir 
Licht bruisende champagne met een 
aangename en robijnrode kleur, intense bloemige en 
complexe neus. Samengesteld uit rode vruchten, 
kweeperenmoes en blonde tabak. Perfect gedoseerd, rond 
en evenwichtig met een afdronk vol diepe tannines.

BubbelsBubbels
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Chaudfontaine Blauw / Rood € 2,80

Chaudfontaine Blauw / Rood 0,5l € 5,00

Coca Cola / Zero  € 3,10

Fanta € 3,10

Sprite € 3,10

Fuze Tea Sparkling Lemon € 3,10

Fuze Tea Peach Hibiscus € 3,10

Fuze Tea Green Mango Camomille € 3,10

Royal Bliss Agrum € 3,50

Royal Bliss Bitter Lemon € 3,50

Tönissteiner Citroen / Orange / Gember - Limoen € 3,50

Tönissteiner Vruchtenkorf / Naranja  € 4,00

Cécémel € 4,00

Fristi € 4,00

Royal Bliss Tonic € 3,50

Schweppes Premium Tonica € 5,00

Schweppes Premium Ginger Beer & Chili € 5,00

Schweppes Premium Orange Blossom/Lavender  € 5,00

Schweppes Premium Pink Pepper € 5,00

Schweppes Premium Ginger Ale € 5,00

Minute Maid € 3,50

Appelsien / Appel / Appelkers / Pompelmoes

Vers Appelsiensap € 5,00

FrisdrankenFrisdranken Frappuccino’sFrappuccino’s
 (Afgewerkt met slagroom)

Coffee Frappuccino € 7,50
Caramel Frappuccino € 8,00

Vanilla Frappuccino € 8,00

Hazelnut Frappuccino € 8,00

Cinnamon Frappuccino € 8,00

Baileys Frappuccino (Baileys) € 12,50

Italian Frappuccino (Amaretto) € 12,50 

Don’t drink and drive

Aardbei - Banaan € 8,00

Aardbei – Framboos – Braam € 8,00

Ananas – Mango – Papaya € 8,00

SmoothiesSmoothies

1 april tot 30 september

Tennisbal (Tonic & Appelsiensap) € 6,50

Pompton (Tonic & Pompelmoes) € 6,50

Eskimo (Tonic & Appelkers) € 6,50

Narton (Tonic & Tönissteiner Naranja) € 7,00

Lemonic (Tonic & Royal Bliss Bitter Lemon) € 7,00

DorstlessersDorstlessers

Virgin Mojito € 8,00

Gordons Premium Gin 0,0° - Schweppes € 9,00

Premium Orange Blossom & Lavender

Virgin Lazy Red Cheeks € 8,00

(Framboos – Violet – Limoen – Rietsuiker)
Virgin Strawberry Daiquiri € 8,00
(Aardbei – Limoen – Rietsuiker)
Crodino Spritz € 8,00

MocktailsMocktails
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WijnkaartWijnkaart
(zie ook wijnen per glas/suggestiekaart)

Witte wijnWitte wijn
FR: Domaine Gayrard “Loin de l’oeil” € 17/€ 29

/AOC Gaillac/Len de l’El 

Droog en goudgeel, met een boeket van bloemen, hout, appel 
en peer.  Harmonieus in de mond, intens en 
gestructureerd met een lange afdronk. Ideaal bij 
schaal- en schelpdieren, varkens- en kalfsvlees.

FR: Benoit Gautier “Argilex”/ € 17/€ 29

AOC Vouvray/Chenin Blanc     

Elegant met aroma’s van witte bloemen en 
citrusvruchten dankzij de kleigrond en witte vuursteen. Soepel, 
licht en fris. De kenmerkende kweepeer verschijnt op het juiste 
moment. Ideaal bij vette vis, gevogelte, vegetarische gerechten 
en milde kazen.

FR: Chateau Pont de Brion/

AOC Graves/Semillon & Sauvignon € 17/€ 29

Een mooie diepe goudgele kleur met aroma’s van honing, 
gekonfijt fruit, was en abrikoos. Harmonieus, krachtig en vettig 
in de mond. Ideaal bij voorgerechten, vegetarische gerechten, 
gevogelte, magere vis en varkensvlees.

ES: Finca Bacara “Yeya”/ € 17/€ 29

DO Jumilla/Moscatel & Chardonnay

Strogeel met gouden reflecties. Fris en fruitig met tonen van 
honing, citrusvruchten en tropisch fruit. Fluweelzacht en hartig 
met goed geïntegreerde zuren, een explosie van mediterraans 
rijp fruit. Ideaal bij vette vis, vegetarische gerechten, gevogelte 
en varkensvlees.

IT: Tenuta Sant’Antonio “Scaia Bianco” € 17/€ 29

(J.S. 90/100)/IGT Veneto/Garganega, Trebbiano, Soave & Chardonnay 
Strogeel met groenachtige schitteringen, aroma’s van witte 
acacia en jasmijnbloemen, een boeket van citrusvruchten, appel, 
peer, mango en banaan. Een aangename aciditeit met een 
goede balans tussen zachtheid en scherpte. Ideaal bij pasta, 
schelpdieren, magere vis, charcuterie,  gerijpte en harde kazen. 

AT: Weingut Leth “Klassik”/ € 17/€ 29

DAC Wagram/Grüner Veltliner

Een perfecte Veltliner in klassieke Oostenrijkse stijl, fris fruit, 
frisse zuren, noten en een vleugje peper. Ideaal bij gevogelte, 
magere vis, vegetarische gerechten en charcuterie.

FR: Dom. Raimbault “Les Belles Côtes” € 22/€ 39

AOC Sancerre/ Sauvignon

Fris en levendig met aroma’s van citrusvruchten. De “terres 
blanches” geven de wijn kracht en vettigheid, de “cailottes” fruit 
en aromatische verfijning. Ideaal bij pittig eten, schelpdieren, 
geitenkaas en vegetarische gerechten.

FR: Séguinot Bordet “Vieilles vignes” € 22/€ 39

(Decanter 94/100)/AOC Chablis/ Chardonnay

Een harmonieuze combinatie van zachtheid en tedere levendig-
heid, frisheid en een discrete bloemige toets benadrukken de 
fruitige vanilletonen. Een lange overduidelijk minerale afdronk. 
Ideaal bij vette vis, schelpdieren en milde kazen.

FR: Domaine De Montine/ AOC € 22/€ 39

Grignan-Les-Adhemar/Viognier

Fonkelende, heldere en briljante lichtgele kleur. Een rijke mine-
rale en aromatische neus van witte bloemen, viooltjes en vanille. 
In de mond zeer fruitig, vet en rond, elegant en gestructureerd. 
Ideaal bij varkensvlees, vette vis, gerijpte en harde kazen. 

IT: Vigneti Albino Rocca “La Rocca”/ € 22/€ 39

DOC Piemonte/Cortese

De rijping van 8 maanden op eikenhouten vaten resulteert in 
een strogele wijn met aroma’s van biscuit en marsepein, frisse 
zuren, een nootachtige minerale smaak met mooi geïntegreerd 
hout. Ideaal bij pasta, schelpdieren, gerijpte en harde kazen, 
magere vis en charcuterie.

AT: Weingut Leth “Grande Reserve”/ € 22/€ 39

DAC Wagram/Chardonnay

Zachte neus met geroosterde toetsen, roomboter, broodkruim, 
cacao en karamel. Zacht, gul en rijp in de mond, zijdezacht en 
toch lang in de afdronk. Een echte aristocratische wijn. Ideaal 
bij vette vis, varkensvlees en gevogelte. 

PT: Vallegre “Reserva Especial/DOC € 22/€ 39

Douro/Gouveio, Arinto, Viosinho & Rabigato 

Schitterende citroengele kleur, complex en intens met wit fruit, 
kruiden en bloemen.  In de mond is hij droog en intens, met een 
mooie aciditeit en een langdurige afdronk. Ideaal bij voorge-
rechten, vette vis en charcuterie.

BE: Domein Gloire de Duras  € 22/€ 39

“Chardonnay Auxerrois”

Een frisse, elegante blend van Chardonnay en Auxerrois met zo-
wel florale als fruitige aroma’s (groene appel en citrus). Perfect 
als aperitief, bij schaal- en schelpdieren en bij salades.

BE: Domein Gloire de Duras € 22/€ 39

“Cuvée Speciale Riesling”   

Speelse Riesling met een lichtzoete toets. Mooie aroma’s van 
rijpe perzik en frisse limoen. Dankzij de mineraliteit en even-
wichtige zuren blijft de lichtzoete toets mooi op de achtergrond. 
Ideaal als aperitief of bij gerechten uit de Aziatische keuken.

BE: Domein Gloire de Duras € 25/€ 45

“Chardonnay Barrique”  

Op hout gelagerde Chardonnay met mooie aroma’s van witte 
bloemen en vanille. In de mond een volle smaak met gerooster-
de brioche toetsen, een boterachtige vettigheid en een lange 
afdronk. Ideale begeleider bij gegrilde vis, gevogelte en visge-
rechten met romige sauzen.
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Rode wijnRode wijn
FR: Château Tayet “Cuvée Prestige”/ € 17/€ 29

AOC Bordeaux Supérieur/Merlot, 

Cabernet-Sauvignon & Petit Verdot

Aantrekkelijke en delicate wijn, ruim boven het gemiddelde 
niveau van de AOC dankzij zijn rijke kleur, intense en complexe 
neus en zijn volle smaak met veel materie en rijpe tannines. 
Vlaamse eigenaar! Ideaal bij rund, kalf en wild. 

FR: Domaine de Montine/  € 17/€ 29

(Decanter 92/100) AOC Vinsobres/Grenache & Syrah

De felle kleur en robijnrode gloed getuigen van een mooie en 
lange rijping. Mooi gestructureerd met verfijnde tannines. Een 
rijke wijn die zich helemaal prijsgeeft. Ideaal bij rund, lams en 
gevogelte.

FR: Château Lamartine “Cuvée Pariculière”/ € 17/€ 29

AOC Cahors/Malbec & Tannat

Typische dieppaarse kleur, zuiver en complex in de neus, gegril-
de aroma’s, kruiden, rood fruit en munttoets. In de mond stevig 
onderbouwd met een vleugje peperkoek. Ideaal bij rund, lams 
en gevogelte. 

IT: Tenuta Sant’Antonio “Scaia Corvina”/ € 17/€ 29

IGT Veneto/Corvina

Robijnrood met paarse schitteringen. Rode roos en viooltjes, 
kers, pruim en bosvruchten. Evenwichtig, kruidig en fris. Intens 
en gecorseerd. Ideaal bij rund, pasta, lam en wild.

IT: Ionis Vini “Abbasc”/DOP € 17/€ 29

Primitivo di Manduria/Primitivo  

Complex en uitgesproken boeket, hints van vanille, pruimen en 
Marisca kersen. Zeer gestructureerd, krachtig en evenwichtig 
met een hoog alcoholgehalte. Ideaal bij rund, pasta, lam en 
gevogelte.

ES: Finca Bacara Time waits for no one € 17/€ 29

“Red Label” (Wine Advocate 95/100)/ 

DOJumilla/Monastrell

Intens, diepe, kersenrode kleur. Een zuiver aroma met opvallen-
de intensiteit dankzij een moderne en passende veroudering. 
Rijp rood fruit met kruidige en balsemieke aroma’s, kreupelhout, 
leder en zoethout; Gestructureerd, elegant en expressief. Ideaal 
bij rund, pasta, wild en lam.  

FR: Château de la Commanderie/AOC € 22/€ 39

Lalande-de-Pomerol/Cabernet-Sauvignon & Merlot

Een heldere kersenrode wijn. Een typisch voorbeeld van hoe een 
zachte bordeaux kwaliteitswijn moet zijn. In de neus zeer zuivere 
aroma’s van rijpe krieken, zachte zomerse bloemen, aalbessen 
en een houtopvoeding. In de mond zijdezacht met een elegan-
te ronde textuur, rokerige zachte tannines en een zeer lange 
afdronk. Kortom: een krachtige volle wijn van de eigenaars van 
Château Petrus! Ideaal bij rund, lams en wild. 

FR: Dom. Du Pesquier/AOC Gigondas/ € 22/€ 39

Grenache, Syrah & Mourvèdre 

Donkere en diepe robijnrode kleur met een intens kruidige neus, 
rond en zijdeachtig met zachte tannines. Ideaal bij rund, lams 

en wild. 

AT: Weingut Leth Pinot Noir Reserve/DAC € 22/€ 39

Wagram/Pinot Noir 

Typische Pinot Noir neus, kersen en rode bessen, Mon Chéri, 
kruiden en een potloodtoets, zijdezacht met geroosterde impres-
sies, rijkdom gekoppeld aan elegantie. Ideaal bij gevederd wild, 
rund, varkens en kalf.

IT: Il Poggiolo “Sassello”/DOCG Rosso di € 22/€ 39

Montalcino/Sangiovese 

Intense robijnrode kleur, zeer fruitige neus van framboos, vanille 
en wilde bloemen. Ideaal bij charcuterie, rund, kalf, lams, wild en 
gevogelte. 

IT: Vigneti Albino Rocca Nebbiolo d’Alba € 22/€ 39

(Jancis Robinson 17/20/DOC 

Nebbiolo d’Alba/Nebbiolo

Een traditionele en expressieve rode wijn met een boeket van 
viooltjes en houtachtige kruiden. Een rustieke en droge smaak 
door rijping op grote houten vaten. Ideaal met rund, wild, lams 
en gevogelte.

ES: Finca Sobreno “Toro reserva” € 22/€ 39

(James Suckling 90/100)/DO Toro/ 

Tinta de Toro (Tempranillo)

Een diepe kersenrode kleur, een rijke elegante neus met aroma’s 
van rijpe vruchten en kruiden, krachtig en geconcentreerd met 
een prachtige lengte. Ideaal bij rund, lams en wild.

Rosé wijnRosé wijn
FR: Château Vignelaure  € 22/€ 39

(Wine Advocate 91/100)/ AOC 

Coteaux d’aix en provence/ Grenache Noir & Syrah

Lichte zalmroze en briljante kleur. Intense neus van blauwe 
bessen, perzik en zeer rijp grapefruit. Delicate en evenwichtige 
mond, vol, fris en kruidig. Ideaal bij voorgerechten, pasta, gevo-
gelte, vette vis, varkensvlees en zachte kaas.

BE: Domein Gloire de Duras “Rosé” € 22/€ 39

Pinot Gris & Blauer Zweigelt

Deze rosé wijn heeft een lichtroze kleur. Levendig en expressief 
met noties van rood fruit (framboos en aardbei) en perzik. 
Heerlijk fris en fruitig. Ideaal als aperitief, bij salades of met 
fijne vleeswaren.

WijnkaartWijnkaart
(zie ook wijnen per glas/suggestiekaart)
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BorrelhapjesBorrelhapjes
Kaas (mosterd) € 8,00

Salami (ketchup) € 9,00

Bitterballen (mosterd) € 9,00

Calamares (tartaar) € 11,00

Croque uit het vuistje (tot 17u) € 9,50

Olijven € 6,00

To shareTo share
TapasTapas
Bruscetta’s Look, Tomaat & Balsamicocrème € 15,00

Bruscetta’s Seranoham & Pesto € 15,00

Chicken Wings van de chef € 12,00

Plankje Manchegokaas & Brood € 13,00

Charcuterieplankje & Brood (Vlees & Kaas) € 25,00

Artisanale Minikroketjes (6stk) € 15,00

Nacho’s Veggie € 18,00

Nacho’s Pulled Pork € 22,00

Pastrami American Style € 22,00

Plankje van de chefPlankje van de chef
Tapas door de chef gekozen € 35,00

Laat je verrassen! 

PlankjesPlankjes
Plankje Manchegokaas € 13,00 

Charcuterieplankje (Vlees & Kaas) € 25,00

Nacho’s Veggie € 18,00

Nacho’s Pulled Pork € 22,00

Pastrami American Style € 22,00
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SoepSoep
Soep van de Week € 7,00

Tomatensoep met Balletjes € 7,00

Artisanale kroketjesArtisanale kroketjes
Kaaskroket met Salade (1stk.) € 11,50

Kaaskroketten met Salade (2 stk.) € 16,00

Garnaalkroket met Salade (1 stk.) € 14,00

Garnaalkroketten met Salade (2 stk.) € 19,50

Duo van Kaas- en Garnaalkroket met Salade € 18,00

ScampiScampi
Scampi “Black Tiger” Natuur € 16,00

Scampi “Black Tiger” Lookboter € 19,00

Scampi “Black Tiger” Lookroom € 19,00

Scampi “Black Tiger” Currysaus € 19,00

Scampi “Black Tiger” Diabolique € 19,00

(Zelfgebakken bruin Molenaarsbrood inbegrepen)

VoorgerechtenVoorgerechten

Toast Gerookte Zalm (Dilleroom) € 19,00

Carpaccio van Runds (Handgesneden) € 19,00

Cannelloni met Spinazie & Champignons € 15,00
Romige Tomatensaus & Parmezaan

Plankje van de chefPlankje van de chef
Tapas door de chef gekozen € 35,00

PlankjesPlankjes
Plankje Manchegokaas € 13,00 

Charcuterieplankje (Vlees & Kaas) € 25,00

Pastrami American Style € 22,00

Nacho’s Veggie € 18,00

Nacho’s Pulled Pork € 22,00
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EiergerechtenEiergerechten

Spiegelei € 9,50

Spiegelei met Spek € 13,00

BroodjesBroodjes
Smos € 12,00
Kaas & Hesp
Gezond € 12,00
Groenten & Hummus
Brie*  € 16,00
Spek, Honing & Appel
Pastrami* € 19,00
Pickle Relish, American Mosterd

Handgesneden Carpaccio* € 19,00
Rucola, Pijnboompitten, Parmezaan

Supplement  Salad BowlSupplement  Salad Bowl € 5,00

WrapsWraps
Gebakken Kip, Verse Ananas  € 15,00

& Mangodressing*

Vegetarische Kip, Verse Ananas € 15,00

& Mangodressing*

Gerookte Zalm & Dilleroom* € 17,00

Croques Croques 

Croque uit het vuistje € 9,50

Monsieur € 14,00
Kaas & Hesp
Madame € 16,00
Kaas, Hesp & Spiegelei
Hawai € 16,00
Kaas, Hesp & Verse Ananas
Bolognaise € 17,00
Kaas, Hesp & Bolognaisesaus
Vidée € 19,00
Kaas, Hesp & Vidée
BLT € 16,00
Spek, Sla, Tomaat & Paprikamayonaise
Brie € 16,00
Spek, Honing & Appel

LunchLunch
Verkrijgbaar tot 17u

*Salade inbegrepen

(Met zelfgebakken bruin Molenaarsbrood)

*Salade inbegrepen

 (Zelfgebakken bruin Molenaarsbrood inbegrepen) 

Supplement  GlutenvrijSupplement  Glutenvrij € 2,00

Vraag bij het afrekenen naar uw betalingsbewijs. 

Prijzen in euro, incl. btw en bediening. 
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SaladesSalades

Gekruide Kip & Mangodressing € 23,00

Vegetarische gekruide Kip & Mangodressing € 23,00

Caesar  € 25,00
Kip, Spek, Croutons & Parmezaan
Geitenkaas  € 26,00
Spek, Honing & Appel
Scampi’s € 27,00
Spek, Croutons & Pijnboompitten
Gerookte Zalm & Noordzeegarnalen € 29,50
Cocktailsaus

Verse pastaVerse pasta

Napolitana € 15,00
Tomatensaus, Kerstomaten & Parmezaan
Bolognaise € 17,00

Kip, Curry & Appel € 21,00

Arrabiata € 21,00
Spek & licht pikante Tomatensaus
Arrabiata Vegetarisch € 21,00
Vegetarische gehaktballetjes & licht pikante Tomatensaus
Lasagne Bolognaise € 21,00

Scampi’s € 24,00
Romige Tomatensaus & Parmezaan
Pasta met huisgemaakte Pesto € 21,00
Kerstomaten & Pijnboompitten
Pasta Tagliata € 27,00
Gesneden Rundsvlees, Rucola, Kerstomaten & Parmezaan
Cannelloni gevuld met Spinazie & Champignons € 23,00
Romige Tomatensaus & Parmezaan

HoofdgerechtenHoofdgerechten

(Zelfgebakken bruin Molenaarsbrood inbegrepen)

 (Zelfgebakken bruin Molenaarsbrood inbegrepen) 

BurgersBurgers

Classic € 21,00
100% Runds, Sla, Tomaat, Rode Ui, Mosterd, 
Tomatensalsa, Pickle Relish

Cheese & Bacon  € 24,50
100% Runds, Sla, Tomaat, Spek, Cheddarkaas, 
Rode Ui & Burgersaus
Chicken  € 21,00
Gemarineerde Kipfilet, Sla, Tomaat, Rode Ui & 
Currymayonaise 

Pulled Pork € 21,50
Pulled Pork, Sla, Tomaat, Cheddarkaas, Rode Ui, 
Tomatensalsa, Pickle Relish & LA Smokey Hempsaus
Zalm  € 24,50
Verse Zalm, Sla, Tomaat, Rode Ui & Tartaarsaus
Veggie € 21,00
Avocadoburger, Sla, Tomaat, Rode ui, Tomatensalsa, Pickle 
Relish & Guacamole
Mexican Burger € 24,50
100% Runds, Sla, Tomaat, Rode Ui, Tomatensalsa, Pickle 
Relish, Jalapeno, Cheddarkaas, Nacho’s

(Kleine portie frieten & tartaarsaus inbegrepen)

Supplement  GlutenvrijSupplement  Glutenvrij € 2,00

Omdat wij graag de volle aandacht willen besteden 

aan jullie gerechten, vragen wij u vriendelijk de keuze 

van de hoofdgerechten te beperkten tot maximum 5 

verschillende gerechten per tafel.

Eén rekening per tafel
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Vegetarische gerechtenVegetarische gerechten
Kaaskroket met Salade (1 stk.)* € 11,50

Kaaskroketten met Salade (2 stk.)* € 16,00

Salade met gekruide Vegetarische Kip € 23,00

& Mangodressing*

Wrap met vegetarische Kip, verse Ananas € 15,00

& Mangodressing (tot 17u)

Pasta Napolitana* € 15,00
Tomatensaus, Kerstomaten & Parmezaan
Pasta met huisgemaakte Pesto* € 21,00
Kerstomaten & Pijnboompitten
Pasta Arrabiata Vegetarisch* € 22,00
Vegetarische Gehaktballetjes & licht pikante Tomatensaus
Cannelloni gevuld met Spinazie & Champignons* € 23,00
Romige Tomatensaus & Parmezaan
Pita met Halloumi, Rucola-slaatje € 21,00

& Huisgemaakte Pesto 

(Aardappelbereiding inbegrepen)

Veggie Burger  € 21,00
Avocadoburger, Sla, Tomaat, Rode Ui, Tomatensalsa, 
Pickle Relish & Guacamole
(kleine portie frieten inbegrepen)

Vegetarische Gehaktballetjes in Tomatensaus € 21,00

(Aardappelbereiding inbegrepen)

O-gras met verse Avocadoburger € 25,00

KindergerechtenKindergerechten

Kipfilet met appelmoes € 14,50
Steak € 17,50

Videe € 16,00

Gehaktballetjes in Tomatensaus € 13,00

Spaghetti Bolognaise € 13,00

Curryworst € 9,00

Twee Curryworsten € 12,00

Portie frietjes € 7,00

(Met Mayonaise en Ketchup)

(Aardappelbereiding inbegrepen)

AardappelbereidingenAardappelbereidingen

 *Zelfgebakken bruin Molenaarsbrood inbegrepen

Frieten

Kroketten

O-gras

Puree 

Pasta

HoofdgerechtenHoofdgerechten
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VleesgerechtenVleesgerechten

Filet van Hoevekip (Warme Groenten) € 23,00

Steak - 250gr. (Warme Groenten)  € 26,00

Ardeens Speenvarkenshaasje (Warme Groenten) € 23,00

Spare Ribs van de Chef (Salade) € 31,00

Entrecôte Haspengouws Wit-Blauw € 33,00

(Warme Groenten)

Tagliata van Runds € 27,00
Rucola, Kerstomaten, Balsamicocrème & Parmezaan
Tomahawk “Duroc” (Warme Groenten) € 27,00

Gehaktballetjes in Tomatensaus  € 22,00

(Salade)

Videe van de Chef (Salade) € 24,00

Stoofvlees op Vlaamse Wijze (Salade) € 25,00

Verse Handgesneden Steak Tartaar € 28,00

(Salade - Wachttijd 30min)

Supplement  sausSupplement  saus € 4,00

VisgerechtenVisgerechten

Wilde Zalmfilet met Hollandaisesaus € 29,50
(Warme Groenten)

Zeebarbeel met choronsaus € 27,00

(Warme Groenten)

Fish & Chips met Tartaarsaus* € 26,00

Scampi “Black Tiger” Natuur* € 24,00

Scampi “Black Tiger” Lookboter* € 28,00

Scampi “Black Tiger” Lookroom* € 28,00

Scampi “Black Tiger” Currysaus* € 28,00

Scampi “Black Tiger” Diabolique* € 28,00

 (Aardappelbereiding inbegrepen)

Peperroomsaus, Champignonroomsaus, Vleesjus, 

Lookboter, Champignon Natuur, Diabolique, 

Blackwellsaus, Currysaus of Béarnaise

(Aardappelbereiding inbegrepen)

O-grasO-gras
Steak - 250gr € 31,00

Filet van Hoevekip € 28,00

Ardeens Speenvarkenshaasje € 28,00

Verse Avocadoburger met Tomatensalsa € 25,00

Balletjes in tomatensaus € 25,00

(warme saus & mayonaise inbegrepen)

Extra BijgerechtenExtra Bijgerechten

*Salade inbegrepen

Frieten, Kroketten, O-gras, Puree of Pasta € 4,00

Brood € 2,00

Warme Groenten € 5,00

Salad Bowl € 5,00

Warme saus € 4,00

Mayonaise, Ketchup, Mosterd, Cocktailsaus, € 1,50

Tartaarsaus of Currysaus

HoofdgerechtenHoofdgerechten
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Coupe Vanille € 9,00

Coupe Mokka € 9,00

Coupe Chocolade € 9,00

Dame Blanche met verse warme Chocoladesaus € 11,00
Vanille ijs

Dame Noire met verse warme Chocoladesaus € 11,00
Chocolade ijs

Coupe Advocaat € 11,00
Twee bollen vanille, één bol chocolade

Coupe Brésilienne, Karamelsaus & Nootjes € 11,00

Twee bollen vanille, één bol mokka

Coupe Ananas  € 13,00
Vanille

Banana Split met verse warme Chocoladesaus € 13,00
Vanille

Kinderijsje € 5,00

Moelleux van Chocolade & vanille-ijs € 11,00

Sabayon van Amaretto & vanille-ijs € 12,00

Warme Appeltaart € 7,00

Warme Appeltaart met vanille-ijs € 9,00

DessertsDesserts

Brusselse wafelsBrusselse wafels
Bloemsuiker € 7,00

Bloemsuiker & Slagroom € 8,50

Ijs € 9,00

Mikado € 12,00
IJs & verse warme Chocoladesaus
Ananas € 13,00

Banana Split   € 13,00
Ijs, Banaan, verse warme Chocoladesaus

MilkshakesMilkshakes
Vanille  € 7,50

Chocolade € 7,50

Aardbei € 7,50

Banaan € 7,50

(Afgewerkt met slagroom)

Supplement SlagroomSupplement Slagroom € 1,50

CoupesCoupes

DessertDessert

Volwassenen een bol minderVolwassenen een bol minder - € 2,00

 

PannenkoekenPannenkoeken
Enkel verkrijgbaar tussen 14u en 17u

Suiker / Siroop / Confituur / Choco € 7,00
Ijs € 9,00

Mikado € 11,00
Ijs & verse warme chocoladesaus
Banana Split € 13,00
Ijs, Banaan & verse warme Chocoladesaus

Frappuccino’sFrappuccino’s
 (Afgewerkt met slagroom)

Coffee Frappuccino € 7,50
Caramel Frappuccino € 8,00

Vanilla Frappuccino € 8,00

Hazelnut Frappuccino € 8,00

Cinnamon Frappuccino € 8,00

Baileys Frappuccino (Baileys) € 12,50

Italian Frappuccino (Amaretto) € 12,50 
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Café Crème € 3,10

Deca  € 3,10

Americano € 3,30
Koffie met warm water
Dubbele Koffie € 5,00
Espresso € 3,10

Dubbele Espresso € 4,50

Cappuccino Slagroom € 3,70

Cappuccino Italiano € 3,40
Gestoomde melk

Koffie Verkeerd € 3,40
Latte Macchiato € 3,70

Weense Koffie € 6,50
Espresso, Warme chocolademelk & Slagroom

Oreo Cappuccino € 4,30

Malteser Cappuccino € 4,30

Slagroom € 1,00

Vanille, karamel, hazelnoot, kaneel  € 0,70

Tussen 1010  u en 1111  u  een croissantje 
bij de koffie

Koffie en decaKoffie en deca TheeThee

SupplementenSupplementen

Zwarte Thee € 3,10

Assam GFBOP
Een sterke “full-bodied” zwarte thee uit Noord-Indië

Darjeeling First Flush FTGFOP
Eerste pluk van het jaar met een florale smaak van de  
flanken van de Himalaya
Wild Cherry Blossom
Rozenblaadjes en een aroma van kersen & amandel  uit 
China

Groene Thee € 3,10

Sencha
Traditionele groene thee met een mild zuurtje uit   
Japan

Gunpowder Mint
Verfrissende & intense pepermunt
Panakeia Oolong
Een mengeling van groene thee, Oolong & Ginseng   
met een toets van passievrucht

Infusies € 3,20

Herbs & Honey
Florale kruidenthee met een zoet aroma

Summerfruits
Fruitige thee met stukjes appel en bessen in harmonie  
met hibiscus & zoethout
Rooibos Vanilla
Rooibosthee met een toets van vanille uit Zuid-Afrika

Thee Citroen 
Zwarte thee met citroeninfusie

Warme chocoWarme choco
Warme chocolademelk  € 3,30

Warme chocolademelk met slagroom € 4,00

Oreo Choco € 4,60

Malteser Choco € 4,60

Whole loose leaf tea
by Teahouse Exclusives
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Hasseltse Choco (Jenever) € 9,50

Choco Maison (Advocaat) € 9,50

Irish Choco (Whisky) € 9,50

Italian Choco (Amaretto) € 9,50

French Choco (Cognac) € 9,50

Paris Choco (Grand Marnier) € 9,50

Normandy Choco (Calvados) € 9,50

Spanish Choco (43) € 9,50

Baileys Choco (Baileys) € 9,50

Baileys Salted Caramel Choco  € 9,50

(Baileys Salted Caramel)

Cuban Choco (Pampero) € 9,50

Speciale chocoSpeciale choco

Johnny Walker Red Label € 5,50
Een levendige whisky met een grote smaak

Johnny Walker Black Label € 7,00
Winston Churchills favoriet, rijk en soepel

Bulleit Bourbon € 7,00
Een Amerikaanse bourbon met een zuivere, zachte smaak 
met een vleugje vanille en honing 

Talisker 10 Years Old € 9,00
Krachtig, zoet, rokerig en peperachtig

Singleton of Dufftown 12 Years Old € 8,00
Een elegante malt met een gladde, rijke smaak

Cardhu 12 Years Old € 8,00
Evenwichtige smaak met aroma’s van zoete appelbloesem 
en heide

3 Single Malt Tasting € 11,00

WhiskyWhisky

Calvados Fine “Pierre Huet” € 6,50
Rijping van 2 tot 3 jaar op eik, geur van in boter gekookte 
vers geplukte appels

Cognac Bertrand VS € 6,50
5 jaar gerijpt in Limousin eik, goed gebalanceerd met 
tonen van vanille en eik

Cognac Bertrand VSOP € 9,00
10 jaar gerijpt in Limousin eik, tonen van hout en karamel

Cognac & CalvadosCognac & Calvados

Pampero Blanco € 6,00
6 maanden gerijpt op eikenhouten vaten met een  
zijdezachte en lichte smaak

Pampero Especial € 6,00
Een blend van rums van 2 tot 5 jaar oud met een  
karamelachtige smaak

Zacapa Centenario 23 Years € 9,00
Een blend van rums van 6 tot 23 jaar oud, om puur  
te drinken

RumRum

Baileys € 5,00

Baileys Salted Caramel € 5,00

43 € 6,00

Amaretto € 6,00

Cointreau € 7,00

Limoncello € 5,50

Sambuca € 6,00

Overige digestievenOverige digestieven

Hasseltse Koffie (Jenever) € 9,00
Koffie Maison (Advocaat) € 9,00
Irish Koffie (Whisky) € 9,00
Italian Koffie (Amaretto) € 9,00
French Koffie (Cognac) € 9,00
Paris Koffie (Grand Marnier) € 9,00
Normandy Koffie (Calvados) € 9,00
Spanish Koffie (43) € 9,00
Baileys Koffie (Baileys) € 9,00
Baileys Salted Caramel Koffie  € 9,00
(Baileys Salted Caramel)

Cuban Koffie (Pampero) € 9,00

Speciale koffieSpeciale koffie

Grappa di Amarone Tenuta Sant’Antonio € 9,00
Aangenaam droog karakter dat tegelijkertijd rond en 
zacht is.

GrappaGrappa

Don Julio Blanco € 9,00
Een scherpe agave smaak en hints van citrus

Don Julio Reposado € 9,00
8 maanden gerijpt op Amerikaanse eik, een rijke, zachte 
afdronk

Tequila Tequila 
Smirnoff € 5,50
Een klassieke Russische vodka met een pure smaak, lichte 
geur en koele afdronk

Kettle One € 7,00
Een ultra premium vodka met een heldere en verfijnde 
smaak

VodkaVodka




